S ASMET

PRODUCENT MASZYN | URZADZEN DLA PRZEMYStU SPOZYWCZEGO

Produkujemy rowniez:

- kolejki rurowe (transport i magazynowanie surowca)

- kompletne linie ubojowe | rozbiorowe (wieprzowe | wotowe)

- mieszatki (do mies, surowek, przypraw itp.)

- transportery tasmowe | rolkowe

- drzwi nierdzewne (chtodnicze | mroznicze)

- myjki drgzkow, wywrotnice (zatadunek), rozdrabniacze, suszarki obuwia,
kojce gtuszenia, sterylizatory, okapy, odwodnienia, stoty, regaty

- drobny sprzet | akcesoria ze stali nierdzewne]

Zaktad Produkcyjno-Ustugowy

MASMET Stanistaw Wysokinski
ul. Prusa 4a, 21-400 tukow

tel. kom. 607 162 610, 693 396 022
tel. / fax. 25 798 96 10

e-mail: info@masmet.pl
www.masmet.pl

MASOWNICE PROZNIOWE

Zastosowanie

- mate, srednie | duze zaktady miesne

- laboratoria, restauracje, supermarkety, catering

- uplastycznianie | masowanie elementow miesnych,
tuszek, wedzonek - rowniez mies drobiowych

- marynowanie, konserwowanie, peklowanie

- mieszanie | solenie miesa

- marynowanie, konserwowanie i przyprawianie ryb
| OwWocOwW morza

Gtowng cechy konstrukcyjne
- unikalny system topat masujgcych zapewniajgcy skuteczny

droznia pulsujgca oraz programowalny sterownik
2sorowy, o0 programow
sC wielu wariantow i trybow pracy: intensywny,
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I"‘f"l..udowa, prosta obstuga, tatwe utrzymanie
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adzenia w niezbednej higienie
I0SC | bezawaryjnosc
Cyzja | estetyka wykonania

Orozniowe stosowane sg w zaktadach przetworstwa
9 Iplastyczniania | masowania miesni przy produkcjl
% wych wedlin.
n at }ém masownicy jest proznia pulsujaca,
powoduje rozciggniecie miesnia i wieksze wchtanianie
solanki peklujace;j.
Masowane miesa staja sie soczyste i kruche.
- Masowanie miesni odbywa sie w zamknietym bebnie masownicy
przez osypywanie grawitacyjne.
Dzieki specjalistycznemu uktadowi topatek masujgcych,
mieso kragzy od pokrywy bebna do dennicy | z powrotem,
przez co nastepuje rozbijanie i uplastycznianie witdkien miesni
rozciggnietych przez proznie pulsujgca.
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MASOWNICE PROZNIOWE

dla zakiadow przetworstwa miesnego
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www.masmet.pl

pojemnosci 160 - 8000 litrow.
=

-
-
-

i
Proces technologiczny masowania sktada sie -
z wielu parametrow takich jak:

- Kierunek masowania,

- predkosc obrotow bebna,

- czas trwania poszczegolnych cykili,

- wielkoscli prozni w bebnie masowania.

Poszczegolne parametry mozna ustawiC w sposob

bardzo doktadny dzieki mikroprocesorowemu sterownikowi.
Pozwala on na zaprogramowanie do 50 roznych programow,
ich podglad oraz ewentualng korekte.

Cata konstrukcja masownicy wykonana jest z wysokiej jakosci
stali kwasoodpornej, ktora pozwala na utrzymanie urzadzenia
w czystosci | odpowiedniej higienie produkcji.

Oprdécz obrobki miesa wieprzowego i wotowego, oferowane przez e R S
nas masownice prozniowe sg stosowane w wielu innych procesach P ¢ Nl 2
technologicznych zwigzanych z obrobkg innych rodzajow mies,

ryb i owocow morza a takze innych produktow spozywczych

(np. mieszanie materiatow sypkich)
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1 - 9 obrotow na mmute (regulacja piyvnna - falownik)

430 300 330 600 830 000 930 1200 1500 1500 1600

Przyblizone
wWymiary 2200/1100/1360 | 2400/1100/1380 | 2500/1200/1500 | 2700/1200/13500 | 2750/1350/1650 | 2900/1350/1630 | 3000/1350/1630 | 3200/1350/1680 | 3400/1550/1700 | 3600/1550/1730 | 3800/1600/1800
(dl./szer./wvys.)

www.masmet.pl




